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Istanbul Gelisim Universitesi, THE Impact Rankings
2025'te Surdurulebilirlikte Yukselisini Surdurdu

Times Higher Education (THE) tarafindan aciklanan 2025 yili Impact Rankings (Etki
Siralamasi) sonuclarina gére istanbul Gelisim Universitesi (iGU), surdirilebilirlik
alanindaki performansini bir kez daha ortaya koydu. Birlesmis Milletlerin Strdurulebilir
Kalkinma Amaclari (SDG) dogrultusunda hazirlanan siralamada iGU, diinya genelinde 601-
800 bandinda yer aldi. Bu basariyla gectigimiz yilki 801-1000 bandindan énemli bir
sicrama gerceklestiren iGU, surdurilebilirlik alaninda kararli ilerleyisini stirdiirdigunu bir
kez daha kanitlad..

2526 Universite Arasinda Degerlendirildi

130 Uulkeden 2526 universitenin basvurdugu, 2318inin degerlendiriimeye alindigi
siralamada universitelerden 220.000'den fazla kanit toplandi ve 3,7 milyonu askin SDG ile
ilgili makale incelendi. Degerlendirme suUrecinde 75 metrik, 251 gosterge ve 230.000’den
fazla ol¢ut analiz edildi. A¢iklanan guincel listede Turkiye’den ise 112 Universite siralandi.

Surdurilebilirlikte Kiresel Basari: Erisilebilir Temiz Enerji Alaninda Zirvede!
istanbul Gelisim Universitesi 2025 yili dedgerlendirmesinde asadidaki dért SDG alaninda
puan alarak genel siralamaya girdi:

- SDG 7: Erisilebilir ve Temiz Enerji - Turkiye'deki vakif Universiteleri arasinda 1. sirada

- SDG 4: Nitelikli Egitim - TUrkiye’de 3. Sirada

. SDG 10: Esitsizliklerin Azaltilmasi - Turkiye genelinde 3. sirayl Bilkent Universitesi ile
paylasti

- SDG 17: Amacglar icin Ortakliklar - Turkiye'deki vakif universiteleri arasinda 4. sirada;
dlnya genelinde 401-600 bandinda

Genel Siralamada Yiikselis, SDG Alanlarinda Stratejik Basari

istanbul Gelisim Universitesi, 2025 Impact Rankings sonuclarinda genel siralamada
onemli bir ilerleme kaydederek dunya genelinde 601-800 bandinda yer aldi. Turkiye
genelinde tiim Universiteler arasinda 19. siraya yukselen iGU, vakif Gniversiteleri arasinda
ise 4. sirada konumlandi. Bu basari, Universitenin surdurulebilirlik alanindaki istikrarl
yukselisinin guclu bir gostergesi oldu.
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Degerlendirmeye alinan SDG basliklari bazinda da dikkat cekici sonuclar elde eden iGU,
SDG 7: Erisilebilir ve Temiz Enerji alaninda vakif Universiteleri arasinda Turkiye birinciligini
korurken, dunya genelinde 101-200 bandinda yer aldi. SDG 4: Nitelikli Egitim kategorisinde
Turkiye’'de 3. sirada konumlandi ve dunya siralamasinda 301-400 bandina yerlesti.

SDG 10: Esitsizliklerin Azaltilmasi alaninda Turkiye’'de 15. sirada yer alirken vakiflar arasinda
ilk Gcte yer aldi. SDG 17: Amaclar icin Ortakliklar kategorisinde ise Tlirkiye genelinde 13.
sirada, vakif Universiteleri arasinda ise 4. sirada yer bularak kuresel olcekte 401-600
bandini Bodazici, Hacettepe, istanbul-Cerrahpasa ve Marmara Universiteleri ile paylasti.

Ote yandan, SDG 3: Saglik ve Kaliteli Yasam alaninda 801-1000 bandinda diinya
siralamasina giren IGU, SDG 8: insana Yakisir is ve Ekonomik Blylume basliginda da vakif
Universiteleri arasinda 2., Turkiye genelinde ise 7. sirada yer ald1.

Gectigimiz yil bes alanda rapor sunan istanbul Gelisim Universitesi, bu yil alti farkli
surdurulebilir kalkinma hedefi kapsaminda rapor hazirlayarak hem c¢esitliligini hem de
katki duzeyini artirmayl basardi. Bu gelisme, Universitenin surdurulebilirlik odakl
akademik Uretimi genisletme hedefiyle ortusuyor.

“Siirdiirilebilirlik Calismalarimiza Gelecek icin Devam Ediyoruz”
IGU Kalite, Akreditasyon ve Uluslararasilasmadan Sorumlu Rektér Yardimcisi Prof. Dr. Arda
Oztirkcan, konuyla ilgili degerlendirmesinde sunlar kaydetti:

“2019 yilinda agiklanmaya baslayan siralamalarda 2020 yilindan beri her yil siralamada yer
buluyoruz. SDG 4 Nitelikli Egitim’de ilk U¢ yil Ust Uste Turkiye birinciligimiz, sonrasinda ise
2024 ve 2025 yillarinda SDG 7 Erisilebilir Temiz Enerji alaninda vakiflarda birinci sirada yer
almay! basardik. Daha c¢ok universitenin hem dunyadan hem Turkiye'den katildigi
siralamalarda yukselmeyi basarmak bizim icin oldukc¢a sevindirici. Hem rapor sayimizi
artirmayr hem siralamalarda yukselmeyi hedefliyoruz. Bu yil 6 rapor yayinladik,
onumuzdeki yil 7 SDG alaninda rapor yayinlamayi planliyoruz. Bu ¢alismalarda bize destek
veren tum akademisyen ve ogrencilerimiz ile birlikte surdurulebilirlik calismalarimiza
devam ediyor, gelecek icin galisiyoruz.”

istanbul Gelisim Universitesi, her gecen yil artan rapor sayisi, genisleyen etki alani ve

yukselen siralama basarilariyla surdurulebilirlige verdigi 6nemi ortaya koymaya devam
ediyor.
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istanbul Gelisim Universitesi'nde Akademik
Performans Odulleri Sahiplerini Buldu!

istanbul Gelisim Universitesi (IGU), akademik Uretkenligi tesvik etmek, nitelikli calismalari
goruanur kilmak ve kurumsal basari kulturunu guclendirmek amaciyla geleneksel hale
getirdigi Akademik Performans Oduil Téreni'ni bliylik bir katilimla gerceklestirdi. Térende,
2024 yili boyunca sergiledikleri akademik katkilarla 6ne ¢ikan 6gretim Uyelerine basari
belgeleri takdim edildi.

APSiS ile Akademik Faaliyetler Kapsaml Bicimde Degerlendirildi

Universitenin kendi gelistirdigi degerlendirme modeli olan Akademik Performans
Degerlendirme Surec Yénetim Sistemi (APSIS), bu yil cok daha genis kapsamli bir sekilde
uygulandi. 2023 yilinda 568 degerlendirme elementi Uzerinden yapilan analizler, 2024
yilinda 136 alt faaliyet alaninda toplam 2.440 degerlendirme o6gesi ile yurutuldu. Bu
degisim, akademik faaliyetlerin sadece nicelik degil nitelik agisindan da ¢ok daha ayrintili
bicimde izlenmesini mumkun kildi.

Alti Temel Degerlendirme Bashgi

Degerlendirme sureci alti ana baslik altinda sekillendirildi:
- Genel Siralama

- Yayinlar ve Atiflar

- Proje, Patent ve Tasarimlar

- Oduller, Uyelikler ve Taninirhk
- Bilimsel ve Mesleki Etkinlikler
- Egitim Faaliyetleri

Her faaliyet basligi kendi icinde analiz
edilirken, genel siralamada ilk 20ye
giren akademisyenler de ayri bir basari
gostergesi olarak “Tesvik Odilune layik
goruldu.
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Genel Siralamalarda Tesvik Odiillerine Layik Gérillen Akademisyenlerin Birim Bazl
Dagilimi

Bu yil o6dule layik gorulen isimler, yalnizca temel bilim alanlarinda degil, ayni zamanda
saglik, mihendislik, sanat ve sosyal bilimlerdeki tretkenlikleriyle de dikkat gekti. iste 6d(il
alan akademisyenlerden bazilari:

» Miithendislik ve Mimarlik Fakiiltesi’'nden:
Prof. Dr. Bahri Sahin,

Doc. Dr. Anil Nis,

Dr. Ogr. Uyesi Halit Yahya,

Prof. Dr. Bayram Unal,

Prof. Dr. Nuri Kuruoglu,

Dog. Dr. Metin Mehmedoglu,

Prof. Dr. Necmettin Marasli,

Prof. Dr. Ahmet Cihat Baytas,

Dr. Ogr. Uyesi Bahadir Kopcasiz

- Saghk Bilimleri Fakliltesi’nden:

Dr. Ogr. Uyesi Ashifa Kariveliparambil Mohammed Ashraf,
Dog. Dr. Hatice Merve Bayram,

Dr. Ogr. Uyesi Asli Kaya

. iktisadi, idari ve Sosyal Bilimler Fakiiltesi’'nden:
Dr. Ogr. Uyesi Ifedolapo Olabisi Olanipekun,
Dog. Dr. Serdar Egeli

« Dis Hekimligi Fakultesi’'nden:
Prof. Dr. Kemal Sitki Turker

. Guizel Sanatlar Fakiiltesi'nden:
Dog. Dr. Murat Dogan

- istanbul Gelisim Meslek Yiiksekokulu’ndan:
Ogr. Gér. Hasan Huiseyin Taser
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Uygulamali Bilimler Fakiiltesi’'nden:
Dog. Dr. Ali Celik

Dog. Dr. Hakan Ozcan

Dog. Dr. Aysegul Ertugrul

Doc. Dr. Ozge Turhan

Dr. &gr. Uyesi Nevruz Berna Tatlisu

Akademik Kiilturin Gliclenmesi Hedefleniyor

Torenin ardindan yapilan Rektorlik a¢iklamasinda, bu édullendirme sisteminin yalnizca
bireysel motivasyonu artirmakla kalmadigi, ayni zamanda Universite genelinde akademik
uretim kultadrdnu kurumsallastirmayr amacladigi belirtildi.

Gelecek yillarda APSIS sisteminin daha da gelistirilecegi, dederlendirme kriterlerinin
detaylandirilacagr ve akademik katkinin farkli boyutlarinin daha guclu sekilde
olcimlenmesinin hedeflendigi ifade edildi.

Arastirma Universitesi Vizyonuna Katki

istanbul Gelisim Universitesi, bu tiir degerlendirme sistemleriyle arastirma Universitesi
vizyonunu desteklerken, akademisyenlerin ulusal ve uluslararasi alandaki gorunurlGgunu
artirmayi da amacliyor. Oduil alan akademisyenler yalnizca kendi bireysel basarilarini degil,
ayni zamanda universitenin bilimsel Uretim kapasitesini de yukari tasiyan birer rol model
olarak konumlaniyor.
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Engelleri asan gu¢: Ahmet Dogmus’tan Gurur Dolu Bir
Basari Hikayesi!

12 Haziran 2025 tarihinde Kirklareli'nde yapilan Bedensel Engelliler Gengler ve Buyukler
Turkiye Halter Sampiyonasinda Fakulltemiz "Halkla iliskiler ve Reklamcilik" bdlimu
ogrencimiz Ahmet Dogmus 49 kg Gengler kategorisinde Turkiye 2.cisi olmustur.

Ahmet’in antrenéru, Milli sporcu, Milli hakem ve Milli Antren6ér Fatma Ebru Mutlu, 28 yillik
spor gecmisinin ardindan o6zellikle 6zel bireylerin spor yolculuklarina katki sunmayi
amacladigi bu surecte Ahmet ile yollarinin kesistigini ifade etmistir. Bu is birligi, disiplin,
oOzveri ve uzun vadeli ¢calisma esasina dayanmistir. Ahmet’in bu basarisi, sadece bir kursu
degil; emegin, sabrin ve inancin sonucudur. Her gun gosterdigi disiplin ve kararlilik, onu
bugun Turkiye ikinciligine tasimis ve boylece engellerin degil, azmin konustugu bir sporcu
olarak kendini temsil etmistir. Oncelikle bu anlaml basari, yalnizca bireysel bir zafer degil,
ayni zamanda istanbul Gelisim Universitesi'nin fiziksel, zihinsel ve sosyal ydénden gelisimi
destekleyen vizyonun gliclii yansimasidir. Universitemizin égrencilerini her alanda tesvik
etmeye devam edecegine ve Ahmet'in hikayesinin pek cok ogrenciye ilham kaynagi
olacagina siphemiz yoktur.

Onun bu basarisiyla gurur duyuyor, nice zirvelerde bulusacagimiza yurekten inaniyoruz.
Basta ailesi olmak Uzere 6grencimizin yetismesinde emegi gecen degerli antrenorler
Fatma Ebru Mutlu ile Ramazan Mutlu'yu ve 6grencimizi tebrik eder, basarilarinin devamini
dileriz.

TURKIYE HALTER FEDERASYONU

_ BEDEMS ™ INGELLILER GENCLER VE BUY!
KIiYE SAMPIYONAS!

T
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Ars. Gor. Serhat Kahyaoglu 3. Uluslararasi Bilis
Ceviribilimi Yaz Okulu’na tam burslu olarak katilmaya
hak kazandi!

istanbul Gelisim Universitesi, Miitercim ve Tercimanlik B8limii Arastirma Gérevlisi Serhat
Kahyaoglu; MC2Lab, Translation, Research, Empiricism, Cognition (TREC), European
Society for Translation Studies (EST) ve Adam Mickiewicz University (AMU) tarafindan
duzenlenen 3. Uluslararasi Bilis Ceviribilimi Yaz Okulu’'na (MC2 Lab's 3rd International
Summer School on Cognitive Translation & Interpreting Studies) tam burslu olarak
katilmaya hak kazand..

Bu yil G¢clincusu 7-18 Temmuz tarihlerinde duzenlenecek ve bilis ¢eviribilimi, ceviribilimde
gorgul ve deneysel calismalar alaninda diinyanin 6nde gelen etkinliklerinden biri olan yaz
okuluna doktora duzeyinde toplamda 18 katilimci kabul edildi. Katilimcilar arasindan
yalnizca iki kisiye verilen 1500 Euro tutarindaki tam burs (tuition fee scholarship),
akademik basari, arastirma onerisi ve motivasyon mektubu gibi olcutler dogrultusunda
takdim edildi.

Serhat Kahyaoglu, yaz okulunda c¢eviri c¢alismalarinda bilis yaklasimlari, deneysel
yontemler ve insan-bilgisayar etkilesimi gibi alanlarda ileri dlzey egitim alacak. Etkinlik,
geng arastirmacilara alanin dnde gelen akademisyenleriyle dogrudan etkilesim kurma ve
uluslararasi isbirlikleri gelistirme firsati sunuyor.

Bu basari, istanbul Gelisim Universitesi'nin arastirma odakl vizyonunu ve geng
akademisyenlerinin uluslararasi duzeydeki yetkinligini bir kez daha gozler 6nune seriyor.
Ogretim elemanimiz Ars. Gér. Serhat Kahyaoglu'nu tebrik ediyor, akademik calismalarinda
basarilarinin devamini diliyoruz.

www.gelisim.edu.tr 021242270 00
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Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bélum Baskani Dr.
Ogr. Uyesi Nevruz Berna Tatlisu Kurban Etini Dogru
Pisirme Tekniklerini Kamuoyuyla Paylast!!

istanbul Gelisim Universitesi Uygulamali Bilimler Fakdltesi Gastronomi ve Mutfak
Sanatlari Bolum Baskani Dr. Ogr. Uyesi Nevruz Berna Tathsu, Kurban Bayrami
oncesi sofralarda etin sert kalmamasi ve saglikli bir sekilde tuketilmesi icin dikkat
edilmesi gereken teknikleri kamuoyu ile paylasti. Etin kesim sonrasi gecirdigi
biyolojik surecten farkh et turlerinin uygun pisirme yontemlerine kadar pek ¢ok
basliga deginen Sn. Dr. Tatlisu, hem lezzet hem de saglik acisindan bilingli mutfak
uygulamalarinin 6nemine dikkat cekti.

Etin kesildikten hemen sonra pisiriimemesi gerektigini vurgulayan Tatlisu, “Rigor
mortis (6lim katilig1) sireci tamamlanmadan pisirme yapilirsa, kas dokusu sert
kalir. Bu nedenle etin 0-4 °C arasinda, hava alacak sekilde en az 24, tercihen 48 saat
dinlendirilmesi gerekir” ifadelerini kullandi. Dinlendirme sureci sayesinde dogal
enzimlerin devreye girdigini, kaslarin gevsedigini ve hem pisirme hem de sindirim
surecinin kolaylastigini belirtti. Dr. Tatlisu, farkli et turlerinin farkli pisirme
yontemleriyle hazirlanmasi gerektigini hatirlatarak, dana etinde sous-vide, haslama
ve kisa sureli yuksek isi tekniklerinin, kuzu etinde ise yavas pisirme, tandir ve
Mmuhurleme yontemlerinin tercih edilmesi gerektigini ifade etti. Koyun eti gibi
yogun aromali etler icin ise uzun sureli pisirme ve onceden asidik marinasyon
onerildi.

Ayrica, yogurt, limon, ananas veya sogan suyu gibi dogal asidik iceriklerle yapilan
marinasyonun, etin lif yapisini yumusatarak daha lezzetli ve sulu bir sonug
sagladigini dile getiren Tatlisu, zeytinyagi ve baharat bazli karisimlarin ise su
kaybini azaltarak yuzeyde lezzetli bir kabuk olusturdugunu aktardi. Firin, dokim
tava, tencere ve 1zgara gibi pisirme yontemleri arasinda saglik acisindan farklar
oldugunu belirten Tatlisu, dogrudan atesle temasin bazi zararli bilesiklerin
olusmasina yol acabilecegini, bu nedenle kontrollu sicaklik ve pisirme suresi
yonetiminin 6nem tasidigini vurguladi.
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Etin yaninda sik tuketilen sakatatlara da deginen Sn. Dr. Tatlisu, ciger, bobrek ve
yurek gibi organlarin zar, sinir ve kan kalintilarindan mutlaka arindirilmasi
gerektigini belirtti. Ayrica sakatatlarin dogru 6n hazirlikla kisa surede yuksek i1sida
pisirilmesinin sindirimi kolaylastiracagini ve tat kalitesini artiracagini ifade etti.

Kurban sofralarinda sik karsilasilan kuzu eti kokusu icin de ¢6zUm sunan Tatlisu,
“Koku genellikle yag dokusunda birikir; bu nedenle fazla yag ayiklanmali ve
aromatik iceriklerle yapilan marinasyonlara yer verilmelidir’ diyerek, pisirme
sirasinda defne yapradi, karabiber ve lavanta gibi dogal aromatiklerle destek
saglanabilecegini belirtti.

Dr. Ogr. Uyesi Nevruz Berna Tatlisunun bu aciklamalar, yalnizca bayram
sofralarinda lezzet ve yumusaklik arayanlar icin degil; ayni zamanda saglikh ve
bilingli et tiketimini 6nemseyen tum bireyler icin rehber niteligi tasiyor.

Cilina

Kurban eti sofrada sert kalmasin: Bu hatalari
yapmayin

000000 B 0
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UBF Cevre Komisyonu ile Sahilde Farkindalik
Hareketi!

istanbul Gelisim Universitesi Uygulamali Bilimler Fakiiltesi Cevre Komisyonu ile
Avcilar Belediyesi is birliginde duzenlenen sahil temizligi etkinligi, 6gretim
uyelerinin ve ogrencilerin gonulli katihmiyla 30 Mayis'ta Denizkoskler sahilinde
gerceklestirildi. Etkinlikte ¢evre duyarliigina dikkat cekilirken, sifir atik bilinci ve
toplumsal farkindalik vurgulandi. Temiz bir cevre i¢in harekete geg¢en o6gretim
uyeleri ve 6grenciler sahil boyunca temizlik calismalari yapti.

www.gelisim.edu.tr 021242270 00
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UBF Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Bolimui’'nden ikramlar Akademik Performans
Odul Téreni'nde Davetlilere ikram Edildi

istanbul Gelisim Universitesi tarafindan diizenlenen 2024 Yili Akademik Performans
Odul Téreni, 20 Haziran 2025 tarihinde J Blok Mehmet Akif Ersoy Konferans
Salonu'nda gerceklestirildi. Etkinlikte, akademisyenlerin 2024 yili boyunca
gerceklestirdikleri akademik faaliyetler, istanbul Gelisim Universitesi Akademik
Performans Uygulama Usul ve Esaslarrna gore puanlanarak dereceye giren
akademisyenlere basari sertifikalari takdim edildi.

Bu yil ikincisi dluzenlenen toren 6ncesinde, 13.30'da kokteyl ikrami gerceklestirildi.
Kokteyl menusu, Uygulamali Bilimler Fakultesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar
BAlUmU tarafindan hazirlandi. Universite akademik ve idari personeline yoénelik
o0zenle hazirlanan aperatifler, bolum ogrencileri tarafindan servis edildi.

Etkinligin gerceklestirilmesinde gérev alan bdlim égretim elemanlari Dr. Ogr. Uyesi
Nevruz Berna Tatlisu, Ars. Gor. Gizem Hulaga Kaderoglu, Ars. Gor. Berna Tellioglu, Ars.
Gor. Cem Keskin, mutfak sorumlusu Didar Basgoze ve ozverili calismalariyla katki
sunan bolum oégrencilerine tesekkur edildi.

2 o S el e, i = S
P et e gl 1 e ¥ B gl oy
I iy o L I PR R o < b g
= o s “ e

B | G GELISIM. k
k| 7

www.gelisim.edu.tr 0212 42270 00




UYGULAMALI
BiLIMLER FAKULTESI

AKADEMIK MAKALELER

Dr. Ogr. Uyesi ipek Glrkan'in “Yesilcam’s Uncanny Mansion” isimli
makalesi yayinlandi!

Televizyon Haberciligi ve Programciligi Bélumu égretim Gyesi Dr. Ogr. Uyesi ipek Gurkan'in
Society for Cinema and Media Studies'in (SCMS) kapsaminda yayin yapan, videografik film
ve hareketli goéruntu calismalar alaninda ilk hakemli akademik dergi olan [in]Transition:
Journal of Videographic Film & Moving Image Studies Dergisi'nde “Yesilcam’s Uncanny
Mansion” baslikli video deneme ve metni yayinlanmistir.

ErisimLinki: https://intransition.openlibhums.org/article/id/17679/

[in]Transition

Journal of Videographic Film
& Moving Image Studies
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“Afet Haberciligi ve Dezenformasyon: Haber Dogrulama
Platformlarinin 6 Subat Depremlerine Yénelik icerikleri Uzerine Bir
Arastirma” Baslikli Makale Yayimlandi!

Televizyon Haberciligi ve Programciligi BolimG Dr. Ogr. Uyesi Hande Ulusoy
danismanliginda Tibitak 2209-A Universite Ogrencileri Arastirma Projeleri Destegdi
Programi kapsaminda gerceklestirilen “Afet Haberciligi ve Dezenformasyon: Haber
Dogrulama Platformlarinin 6 Subat Depremlerine Yénelik icerikleri Uzerine Bir Arastirma”
baslikh calisma, proje yurutucusu Sule Soylu ve arastirmaci Ecem Ceylan ile ortak yazarl
olarak MEDIAJ Uluslararasi Medya ve iletisim Arastirmalan Hakemli Dergisi Cilt 8, Sayi T'de
yayinlanmistir.

Erisim Linki: https://dergipark.org.tr/tr/pub/mediaj/issue/92439/1642998

2
MEDIAJ

Wimiardine Medge vr Belige Serdiresn Hosesd Deegiad
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iIGU'de Gastrotech Temali Gastronomi Senligi ile
Teknoloji, Surdurulebilirlik ve Lezzet Bulustu!

istanbul Gelisim Universitesi (iGU), gastronomi alaninda teknolojik yeniliklerin,
surdurulebilir uygulamalarin ve dijital donldsumun odaga alindigi Gastrotech temali
Gastronomi Senligi'nin ikincisine ev sahipligi yapti. Etkinlik boyunca oégrenciler,
akademisyenler, sektor profesyonelleri ve gastronomi tutkunlari bir araya getirildi.

Universitenin yenilikci vizyonunu yansitan bu tematik bulusmada, mutfak sanatlarinin
teknolojiyle kesistigi noktalar uygulamali érneklerle sergilendi. Acilis konusmasinda s6z
alan IGU Genel Sekreteri ve Gastronomi Bélimleri Koordinatérii Dog. Dr. Serdar Egeli,
gastronominin kulturel bir hafiza tasiyicisi haline geldigini vurgulayarak, uygulamali
egitimin ve teknolojik entegrasyonun énemine dikkat cekti. Universite miifredatina dahil
edilen “GastroTech” dersinin bu vizyonu pekistiren dnemli bir adim oldugu ifade edildi.
Konusmasinda Turk Mutfagi Haftas’'na da deginen Dog. Dr. Egeli, kokli mutfak kultlGrindn
teknolojiyle harmanlanmasinin gerekliligini vurgularken, o6grencilerin ilham verici
deneyimlere erisebilecegdi bu tur etkinliklerin degerine dikkat ¢ekti.

GASTRONOM|
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Etkinlikte ayrica IGU Rektorii Prof. Dr. Babhri Sahin tarafindan, uUniversitenin AQAS
akreditasyonlu gastronomi programlari, gida teknolojisi alanindaki 500’e yakin tescilli
patent basvurusu ve disiplinler arasi egitim modeli hakkinda bilgiler paylasildi.
Gastronominin tarim ve gida ile ayrilmaz bir butun olusturdugu belirtildi. Mutevelli Heyeti
Baskani Abdulkadir Gayretli ise konusmasinda, Universite egitiminin yalnizca bilgi
kazandirmaktan ibaret olmadigini, o6grencilerin mukemmellik hedefiyle gelismesi
gerektigini belirtti. Universitenin strekli gelisim anlayisi cercevesinde bu tir uygulamali
etkinliklerin 6nemi vurgulandi..
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Ardindan etkinlik programi, senlik organizasyon komitesinin tanitimi ve bando takiminin
esliginde yapilan kisa sunumla devam etti.

GASTRONDMiwe.
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Etkinligin ilk oturumu, “Otel Seflerinin Basari Hikayeleri” basligiyla gerceklestirildi.
Moderatorligunu Prof. Dr. Asli Albayrak’in Ustlendigi oturumda; Executive Chef Gazi Ciftci
(Fairmont Quasar istanbul), Executive Chef Efe Anil Cetin (Rixos Tersane istanbul),
Executive Chef Sevket Cihan (The St. Regis istanbul), Executive Chef Yusuf Gulyiyen (Grand
Hyatt Taksim), Executive Chef Samet Gliney (Princes Palace Resort istanbul a Member of
The World), Executive Chef Ali ihsan Ozkan (The Ritz-Carlton istanbul) ve Head Chef Semih
Acar (Soho House istanbul) égrencilerle sektérel deneyimlerini paylasti. Oturum sonunda
katimcilara degerli katkilarindan dolayl tesekkur plaketleri moderatéor Sn. Prof. Dr.
Albayrak tarafinca takdim edildi.
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Bu oturumun sonunda, GastroTech 2025 kapsaminda duzenlenen “Yapay Zeka Afis
Tasarimi1” ve “Yapay Zeka Kisa Film Yarismasi’nin 6dul téreni gergeklestirildi. Etkinligin ana
temasi olan yapay zeka, mutfak kulturlerinin dijitallesme surecinde yeniden nasil
sekillendigine dair yaratici iceriklerle ele alindi. Afis yarismasinda katilimcilardan Turk ve
dunya mutfaklarinin kdultarel ogelerini dijital cagin gorsel diliyle ifade etmeleri
beklenirken; kisa film yarismasi ise “Zaman Yolculugu: Yapay Zeka ile 100 Yillik Tark
Mutfagi Degisimi” bashgi altinda sinematik anlatimlarla mutfak evrimini goézler onune
serdi. Kisa Film Yarismasi kazananlari: Metehan Ozirmak, Tolga Karakol ve irem Kaplan’ a
plaketleri Dr. Ogr. Uyesi Nevruz Berna Tatlisu tarafindan takdim edildi. Afis Tasarimi
Yarismasi kazananlari: Ahmet Tavhid Kuzu, Nihal Cemile Yildiz ve Rumeysa Kaya'ya
plaketleri Dr. Ogr. Uyesi Muzaffer Cakmak tarafindan takdim edildi.
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Odul téreninin ardindan, MasterChef Tiirkiye 2022 birincisi Metin Yavuz, égrencilerle
bulusarak kendi kariyer yolculugunu aktardi ve genc¢ sef adaylarina onerilerde bulundu.
Sunumunun ardindan Dog. Dr. Serdar Egeli tarafindan kendisine plaket takdim edildi.
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Etkinlik, 1l. oturumda “Restoran Seflerinin Basari Hikayeleri” bashgiyla devam etti.
Oturumun moderatorligunu Big Chefs Restoranlar Koordinatori Executive Chef Murat
Aslan yapti. Executive Chef Kemal Can Yurttas (Aila Restoran), Executive Chef Emrah Orak
(Zuma Tuarkiye Koordinatoéru), Executive Chef Serhat Elicora (CVK Bosphorus lzaka
Restoran), Executive Chef Firat Yakut (Ulus 29 Restoran) ve Head Chef Umut Reg¢ber
(Migros), 6grencilerle bir araya gelerek kariyer yolculuklarini aktardi

Oturumun sonunda Ogr. Gér. ibrahim Levent Demircakmak tarafindan oturum
moderatorine ve konusmaci seflere tesekkur plaketleri takdim edildi.
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Ayrica bando takiminin coskulu ritimleri, oturum gecislerine enerjik bir gecis koprusu
kurarken; hem sdylesi alani hem de senlik meydani adeta bir festival havasina burandu.

Etkinlik sUresince, geleneksel tatlarin modern tekniklerle yorumlandigi Grin sunumlari,
yeni nesil mutfak ekipmanlarinin tanitimlari, sektorel paneller ve interaktif atolyeler
gerceklestirildi. Katilimcilara gastronominin bugunu ve gelecegine dair kapsamli bilgiler
sunulurken, yeni is birlikleri gelistirme firsatlani da saglandi. Etkinligin sonunda sahneye
¢citkan DJ Ogun Dalka, ogrencilere keyifli anlar yasatt; kampus muzik ve eglenceyle

renklendi.
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Bu kapsamli etkinlige, Uygulamali Bilimler Fakiiltesi, Glizel Sanatlar Fakultesi ve istanbul
Gelisim Meslek Yuksekokulu bunyesinde goérev yapan akademisyenler de aktif katki sundu.
Basta diizenleme kurulu Uyeleri Doc. Dr. Serdar Egeli, Prof. Dr. Ash Albayrak, Dr. Ogr. Uyesi
Nevruz Berna Tathisu, Dr. Ogr. Uyesi Muzaffer Cakmak, Dr. Ogr. Uyesi Elif Cemre Ozaydin,
Ogr. Gér. ibrahim Levent Demircakmak, Ars. Gér. Gizem Huilada, Ars. Gér. Berna Tellioglu,
Ars. Gor. Cem Keskin, Ars. Gor. Emel Cirisoglu, Ars. Gor. Ayse Seray Engin'e; hazirlik
evrelerinin basindan sonuna kadar desteklerini esirgemeyen gastronomi bolumileri
6gretim elemanlari Ogr. Gér. Kemal Sahanlik, Ogr. Goér. Revsan Akay, Ogr. Gér. Cagkan
Guner, Odr. Goér. Yeliz Erdogan, Ogr. Gér. Murat Mutlu Tokay, Ogr. Gér. Erkan Kiyicioglu, Odr.
Goér. Semanur Onal ve uygulama stireclerinin basariyla yiritilmesine énemli katkilarda
bulunan mutfak sorumlular sef Didar Basgoze ve sef Yigit Can Yesil'e verdikleri
emeklerden dolayi tesekkur edildi.

Bu kapsamli senlik, Surdurulebilir Kalkinma Amaclarn (SKA) arasinda yer alan Nitelikli
Egitim (SDG 4) ve Sorumlu Uretim ve Tuketim (SDG 12) hedefleri dogrultusunda
planlanarak, gastronomi egitiminde surdurulebilir ve yenilik¢i bir yaklasimin hayata
gecirilmesine katki sagladi.
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“Gluteni Degil Farkindaligi Paylas!” Bashkl
Farkindalik Etkinligi Duzenlendi!

istanbul Gelisim Universitesi Halkla iliskiler ve Reklamcilik Bélimu ile Gastronomi ve
Mutfak Sanatlari Bolumu is birliginde duzenlenen “Gluteni Degil Farkindaligi Paylas!”
baslikh farkindalk etkinligi, 22 Mayis 2025 tarihinde iki oturumdan olusacak sekilde
gerceklestirildi. Colyak hastaligina yonelik biling olusturmayi hedefleyen etkinlik, hem
teorik hem de uygulamali icerikleriyle katilimcilardan buyuk ilgi goérdu.

Etkinligin ilk oturumu, G Blok Prof. Dr. Aziz Sancar Konferans Salonu’nda duzenlenen
seminer programi ile basladi. Seminerde konusmaci olarak Elif Bal, Volkan Telli ve
Neslihan Soruklu yer aldi. Katilimcilara ¢olyak hastaliginin tanimi, teshis stregleri, gunluk
yasamda Kkarsilasilan zorluklar ve beslenme dulzenine dair bilimsel bilgiler aktarildi.
Konusmalarda 6zellikle erken taninin 6nemi, besin etiketlerini dogru okuma gerekliligi ve
toplumsal farkindaligin guclendirilmesi gerektigi vurgulandi. Etkinlige, akademik
destekleriyle Halkla iliskiler ve Reklamcilik Béliim Baskani Doc. Dr. Emel Tozlu Oztay ve
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Béliim Baskani Dr. Ogr. Uyesi Nevruz Berna Tatlisu da
katildi. Bolim baskanlari, bu tur disiplinlerarasi etkinliklerin Universite 6grencilerinin
sosyal sorumluluk ve toplumsal farkindalik gelisimine 6nemli katkilar sundugunu ifade
ettiler.

Etkinligin ikinci etabi, saat 14.00’'te Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolumu'nun B Blok'ta
yer alan Beslenme Laboratuvari'nda gergeklestirilen uygulamali atolye ¢alismasiyla devam
etti. Katilimc1 6grencilerle birlikte yurutiulen bu workshopta, ¢olyak hastalarinin gunluk
diyetlerinde gulvenle tuketebilecegi glutensiz tarifler uygulamali olarak hazirlandi.
Hazirlanan receteler arasinda reyhan serbeti, glutensiz kinoa salatasi ve glutensiz yulafli
diyet kurabiye yer aldi. Workshop suresince kullanilan hammaddelerde eser miktarda dahi
gluten bulunmamasi gerektigi icin etiket okuma aliskanliginin 6nemi Uzerinde 6zellikle
duruldu. Uygulama sureci, mutfak sorumlusu Sef Didar Basgoze koordinasyonunda
yurutuldu. Besin guvenligi, capraz bulasmanin onlenmesi ve Uretim sirasinda dikkat
edilmesi gereken hijyen kurallari konusunda o6grencilere rehberlik edildi. Atolye sayesinde
katilimcilar yalnizca teorik degil, pratik dlizeyde de ¢olyak hassasiyetine yonelik Gretim
kosullarini deneyimlemis oldular.
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Etkinlik, Birlesmis Milletler Surdurulebilir Kalkinma Amacglari'ndan SDG 3: Saglikh ve
Kaliteli Yasam hedefiyle uyumlu olarak planlandi. Ogrencilerin saghk temelli konulara
duyarhhgini artirmak, empati gelistirmek ve sosyal farkindalik yaratmak amaciyla
gerceklestirilen bu anlamli organizasyona katki sunan Halkla iliskiler ve Reklamcilik ile
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolumu 6grencilerine katilimlar ve gonullu destekleri igin
tesekkur edildi.

Gluteni Degil Farkindahigi Paylas! etkinligi, istanbul Gelisim Universitesi'nin disiplinlerarasi
is birligini destekleyen ve toplumsal fayda odakli projelere onculik eden egitim
vizyonunun bir parcasi olarak basariyla tamamlandi. Etkinligin gerceklestiriimesinde gorev
alan bélim égretim elemanlari Dr. Ogr. Uyesi Nevruz Berna Tatlisu, Ars. Gér. Gizem Hiilaga
Kaderoglu, Ars. Gor. Berna Tellioglu, Ars. Gor. Cem Keskin ve Didar Basgoze 'ye tesekkur
ederiz.
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Istanbul Gelisim Universitesi'nde Kooperatifcilik
Calistayina Lezzetli Dokunus

istanbul  Gelisim  Universitesi, “2025 Uluslararasi Kooperatifler Yilinda Tuark
Kooperatifciliginde Yeni Egilimler Calistayl” kapsaminda katilimcilar C Blok Uygulamali
Mutfak alaninda agirlayarak akademik etkinlige Turk Mutfagi gastronomik bir deneyim
kazandirdi.

istanbul Gelisim Universitesi iktisadi, idari ve Sosyal Bilimler Fakltesi ev sahipliginde,
Rumeli Universitesi is birligiyle duzenlenen “2025 Uluslararasi Kooperatifler Yilinda Turk
Kooperatifciliginde Yeni Egilimler Calistayl”, 23 Mayis 2025 Cuma gunu K Blok 17. katta
gerceklestirildi. Saat 10.00 - 16.30 arasinda gerceklesen calistay, akademisyenleri, sektor
temsilcilerini ve odrencileri bir araya getirerek kooperatifcilik alanindaki guncel
gelismeleri ele aldi.

Calistay kapsaminda, istanbul Gelisim Universitesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bélim
Baskanliginca organize edilen etkinlikte, katilimcilar Universitenin C Blok'taki uygulamali
mutfak alaninda agirlandi. Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolumu Hocalari ve ogrencileri
tarafindan 6zenle hazirlanan menu katilimcilara ikram edildi. Farkli sunum ve tekniklerle
Turk Mutfagr'nin cesitliligi ve lezzetiyle bulusan katilimcilar sunumlara buyuk ilgi gosterdi.
Etkinligin gerceklestiriimesinde gérev alan bélim égretim elemanlarn Dr. Ogr. Uyesi
Nevruz Berna Tatlisu, Dr. Ogr. Uyesi Elif Cemre Ozaydin, Didar Basgoze 'ye tesekkir ederiz.
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Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Ogrencileri Yéresel
Lezzetleri ve Yaraticihigiyla Donem Sergisine Damga
Vurdu!

istanbul Gelisim Universitesi Uygulamali Bilimler Fakiiltesi tarafindan diizenlenen 3.
Donem Sonu Sergisi, ogrencilerin uygulamali dersler kapsaminda gelistirdigi projeleri
paylasarak, disiplinler arasi Uretkenligi ve yaraticiligi gézler 6nlne serdi.

istanbul Gelisim Universitesi Uygulamali Bilimler Fakiiltesi tarafindan diizenlenen 3.
Donem Sonu Sergisi, 29-30 Mayis 2025 tarihlerinde A Blok -1. Kat Fuaye Alanr'nda
gerceklestirildi. Etkinlikte, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolumu ogrencileri, farkl
dersler kapsaminda gelistirdikleri projeleriyle hem yaraticic hem de akademik icerik
acisindan dikkat cekici sunumlara imza attilar. Sergi acilisina, istanbul Gelisim Universitesi
Rektoru Prof. Dr. Bahri Sahin, Rektor Yardimcilar ile pek cok sayida ogretim Uyesi ve
ogrenci katildi. Akademik kadronun yogun ilgisiyle gerceklesen sergi, disiplinler arasi is
birligi ve 6grenci merkezli egitimin guclu bir yansimasi oldu.

Etkinlikte, GSY422 Bitirme Projesi dersi kapsaminda Dr. Ogr. Uyesi Nevruz Berna Tatlisu
danismanliginda 6grenciler, Turkiye’den sectikleri bir ilin mutfak 6zelliklerini inceleyerek,
o ilin yoresel mutfagina dair poster sunumlari ve geleneksel recete uygulamalari
gerceklestirdiler. Ayni tema, GAS422 Graduation Project dersi kapsaminda ingilizce
program ogrencileri tarafindan da ele alindi. Dr. Ogr. Uyesi Rehab Ahmed Mohamed
Elgamil rehberliginde yuratulen projelerde, farkli illere ait yoresel mutfak kulturleri analiz
edilerek hem gérsel hem de uygulamali sunumlar hazirlandi. Ogrencilerin bir diger dikkat
cekici calismasi ise GSY224 Gida Tasarimi ve Duyusal Analiz dersi kapsaminda sergilendi.
Dersin yuriticist Dr. Ogr. Uyesi Kibra Saglam danismanliginda égrenciler, kendi
gelistirdikleri yaratici tarifleri hem poster hem de Urin sunumu olarak ziyaretgilere
sundular. Bu calismalarda gorsel estetik, duyusal analiz ve yenilik¢i yaklasimlar bir arada
degerlendirildi. TUm bu sureclerde 6grencilerin mutfak uygulamalarini planlama, hazirlik
ve sunum asamalarinda destek olan mutfak seflerine de katkilarindan dolayi ayrica
tesekklr edildi. Etkinlik boyunca ziyaretciler, yoresel lezzetlerden cagdas tasarim
recetelerine kadar genis bir yelpazede gastronomik sunumlarla bulustu. Katilimcilar,
ogrencilerin hem kultdrel mirasa olan duyarliigini hem de teknik yeterliliklerini
deneyimleme firsati buldu.
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Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bélimi‘niin sergiye olan bu katkisi, istanbul Gelisim
Universitesi’nin uygulamali, proje temelli ve yaratici egitim anlayisini pekistirerek; 6grenci
uretkenligini ve akademik danismanligi etkin bicimde sahaya yansitti. Etkinligin
gerceklestirilmesinde gérev alan bdlim égretim elemanlan Dr. Ogr. Uyesi Nevruz Berna
Tatlisu, Dr. Ogr. Uyesi Rehab Ahmed Mohamed Elgamil, Dr. Ogr. Uyesi Klibra Saglam, Ars.
Gor. Gizem Hulaga Kaderoglu, Ars. Gor. Berna Tellioglu, Ars. Gor. Cem Keskin, Didar
Basgoze ve Yigit Yesilcan’a tesekkur ederiz.
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“Lezzet Engel Tanimaz” Atolyesiyle Mutfakta
Erisilebilirlik ve Katilim Vurgulandi

istanbul Gelisim Universitesi, sosyal sorumluluk ve kapsayicilik ilkeleri dogrultusunda ézel
gereksinimli bireylerin mutfakta aktif rol alabilecegdi bir etkinlige ev sahipligi yapti. “Lezzet Engel
Tanimaz” baslikli atolye ¢calismasi, 26 Mayis 2025 tarihinde saat 10.00-14.00 arasinda C Blok Mutfak
Uygulama Alanrnda gerceklestirildi.

Haci Bektasi Veli Ozel Egitim Meslek Yiiksekokulu Yiyecek icecek Hizmetleri bélimu égrencilerinin
katilhm sagladigi atolyede, gastronomi araciligiyla yaratici ve katilimci bir deneyim ortami
olusturuldu. Ortak dilin sevgi oldugu bu bulusmada, mutfagin yalnizca teknik bir alan degil, ayni
zamanda erisilebilir ve sosyal butunlesmeyi destekleyen bir ortam oldugu vurgulandi. Etkinlik,
ogrencilerin karsilanmasi ve birbirlerini taniyarak rahat bir iletisim kurmalarini saglamak amaciyla
kisa bir tanisma sureciyle baslatildi. Ardindan, katilimcilarin guvenli ve konforlu sekilde
calisabilmeleri icin mutfak ortami ve temel ekipmanlar tanitildi. Atélye igerigi hakkinda
bilgilendirme yapildiktan sonra uygulama kismina gecildi. Katilimcilar, 6gretim elemanlarinin
rehberliginde belirlenen tarifleri birlikte hazirlayarak Gretim surecine aktif olarak dahil oldular.
Hazirlanan Grdnlerin sunumu ve tadimi yapilarak paylasim ve degerlendirme ortami olusturuldu.
Etkinlik sonunda, katilimcilara tesekkur belgeleri takdim edildi.

Bu anlamh etkinlik, Strdurulebilir Kalkinma Amaclari (SDG) arasinda yer alan Saglik ve Kaliteli
Yasam (SDG 3), Nitelikli Egitim (SDG 4), Esitsizliklerin Azaltiimasi (SDG 10) ve Sorumlu Uretim ve
Tuketim (SDG 12) hedefleri ile uyumlu bicimde planlandi. Etkinlik araciligiyla hem sosyal
kapsayicilk hem de mutfak uygulamalarinda esit katilim ilkesi desteklenmis oldu. Etkinligin
gerceklestiriimesinde gérev alan bdlim égretim elemanlari Dr. Ogr. Uyesi Nevruz Berna Tatlisu,
Ars. Gor. Gizem Huilaga Kaderoglu, Dr. gr. Uyesi Ceyhun Ucuk, Yigitcan Yesil 'ye tesekkir ederiz.
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MEZUNLARDAN HABERLER

Merhaba, ben Namik Arda.

Lise yillarimin sonlarina geldigimde, hayatimin hangi yone evrilecegiyle
ilgili ciddi bir karar stirecindeydim. Oniimde (¢ farkh segenek vardi ve tim
artilarini eksilerini distindugimde, Gastronomi benim icin en anlamli ve
heyecan verici yol olarak one ciktl. Clinku bu alan, bana sadece mutfagin
kapilarini degil, dinyanin kapilarini da aralayacakti. Kim Ratatouille izleyip
mutfagin buylstne kapilmamistir ki? Bu tutkuyla birlikte tercihlerimi
yaparken, ingilizce egitim benim icin vazgecilmezdi.

Global bir sektorde ilerlemek ve dlinyaya entegre olabilmek icin buna ihtiyacim oldugunu ¢ok iyi biliyordum.
Buglin geriye dénilip baktigimda, bu tercihin ne kadar yerinde oldugunu acikca gérebiliyorum. ingilizce
egitim almak, yalnizca akademik kaynaklara erisimimi kolaylastirmadi; ayni zamanda mesleki ve sosyal
anlamda uluslararasi bir bakis acisi kazandirdi. Bu surecte anadilimde kendimi ifade etmek ya da calismak
konusunda da hicbir zorluk yasamadim. Universite egitimim boyunca iki yil boyunca bélim temsilciligi
yaparak hem o6grencilerin sesi olma hem de sosyal dayanismayi gu¢lendirme firsati buldum. Zorunlu stajimi
Erasmus+ programi sayesinde Almanya’da gerceklestirme sansim oldu. Bu deneyim bana sadece mesleki
anlamda degil; kultuirel, sosyal ve kisisel gelisim anlaminda da cok sey katti. Farkh bir Glkede yasamak, yeni
insanlarla iletisim kurmak, degisik mutfak kualtlrlerini tanimak gibi kazanimlar elde ettim. Gastronomi
alanindaki uluslaRarasi uzmanlarla birebir calisma firsati ise kariyerime buyutk katki sagladi.

Teorik egitimim, gastronominin bilimsel ve sosyal yonuni kavramama olanak tanirken; uygulamali derslerim
sektorde karsilasabilecegim zorluklara hazirhkli olmami sagladi. Dort yillik lisans egitimim, kendime olan
glvenimi ve vizyonumu glclendirdi. 2018 yilinda istanbul Gelisim Universitesi Uygulamali Bilimler
Yiksekokulu'nda Gastronomi ve Mutfak Sanatlari (ingilizce) lisans egitimime basladim ve 2023 yilinda
basariyla mezun oldum. Su anda ise yine istanbul Gelisim Universitesinde Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
alaninda yuksek lisans egitimime devam ediyorum.

Yuksek lisans surecimde o6zellikle mutfak kultlrinin akademik boyutunu, gastronomide surdurulebilirlik
yaklasimlarini, mutfak ici sosyal iliskiler ve catismalar, disiplinler arasi calismalari merkezime almis
durumdayim. Sadece mutfakta degil. akademide de s6z sahibi olabilmek adina calistyorum. GUnimuzin
degisen gastronomi anlayisini bilimsel bir bakis acisiyla yorumlamak ve bu alana akademik katki saglamak
hedefindeyim. Ayni zamanda yuksek lisans strecim, kariyerime daha stratejik bir yon cizmemi ve sektorde Ust
duzey pozisyonlara hazirlanirken akademik gelisimimi strdidrmemi sagliyor. Kim bilir, belki bu yolculuk beni
ileride doktora egitimine ve akademik hayata da tasir. Gastronomide ihtimaller gercekten sinirsiz. Ogrencilik
yilllarim boyunca sadece derslere odaklanmakla kalmadim; sosyal topluluklarin gliciine de her zaman
inandim. Kurucusu ve baskani oldugum Tiyatro Kullibl, bu inancimin en somut érnegdi. Universite yasaminin
sadece akademik bilgiyle sinirli olmadigini, sosyal ve sanatsal faaliyetlerin kisisel gelisimde buyuk rol
oynadigini distinyorum.

Tim bu yolculukta bana yol gésteren, destekleri ve ilhamlariyla katkida bulunan basta Dr. Ogr. Uyesi Nevruz
Berna Tatlisu hocama, her zaman yanimda olan Ars. Gér. Gizem Hulaga Kaderoglu ve Ars. Gor. Berna Senguiler
hocalarima, mesleki anlamda bana vizyon kazandiran degerli seflerim Fatih Mehmet Aydin, Orhan Baltall,
Didar Yanar, Alican Boynak ve katkilariyla beni her zaman motive eden tium degerli akademisyenlerimize
sonsuz tesekkur ediyorum.
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Herkese selamlar, ben Okan Unlq,

Havayolu pilotu olmak i¢in cabaliyorum cunku bu meslek benim
cocukluk hayalimdi. Bu nedenle su an bir havayolunun Cadet Pilot
programina hazirlaniyorum. Bir diger yandan ise ingilizce dilimi
gelistiriyorum clnkld hem ana dilim gibi olmasini istiyorum hem de
hayalimdeki meslekte ve hayatimin genelinde dlinyanin her yerinde
ve her zaman ona ihtiyacim olacagini biliyorum. Guglu kariyer
adimlarimi surdirmek ve guclendirmek icin baska diller de
ogrenmek istiyorum.

Hedeflerime ulasabilmek icin kariyer yolumda her seyi tipki bir ugus stratejisi gibi adim adim
planladim. Ve Gelisim Universitesi Uygulamali bilimler Fakultesi Ucak Gévde-Motor Bakim
bolimuinden 2020 yilinda mezun oldum. Ayni Universite de havacilik programinda yuksek lisansimi
tamamladim ve bir havacilik uzmani olmak icin de adimimi attim. Havacilik stajimi dlinya ¢capinda
calisan bir havacilik sirketinde ugak pargalari depolama, satis ve inceleme Uzerine mukemmel
derece ile tamamladim Tum bunlarla birlikte, IFTE 2018'de Universitemizi temsil ettik. T.C. Ulastirma
ve Altyapi Bakanligi, 12. Ulastirma ve Haberlesme Suarasi gibi bircok organizasyonlara katildim.

Bu arada, Gelisim Universitesi'nde asagidaki konularda gtizel egitimler aldim;
Havacilik Kurallari

Havacilikta insan Faktorleri

Havacilik Kalite Yonetim Sistemleri
Havacilikta Proje Yonetimi

Ekip Kaynak Yonetimi (CRM)

Ucak Kazalar ve Vakalari incelemeleri
Havacilikta Kriz ve Risk Yonetimi

Havacilik Emniyet Yonetimi

Havacilikta Operasyon Yonetimi

Havacilik isletmelerinde Maliyet Yénetimi vb...

Bu egitimler bana sadece sirketlerde degil, hayatin bircok alaninda fayda sagladi. Ornek olarak,
bircok operasyonda zor durum ve korunma agilarindan ¢ézime tasidi. Hem kabul edilebilir hem
uygun sozlesmeler, anlasmalar ve planlar gelistirebildim. Boylece bircok yerde olusan kargasaya son
verebildim. Hem gunluk hem kariyer hayatim icin saglam bir vizyon olusturmama yardimci oldu.
Aslinda bu faydalan soyle de aciklayabilirim; problemler dogru atilan adimlar ile ¢ézulur, dogru
adimlar buyuk basarilar getirir. Ne problemler ne de basarilar tesadufi degildir...

Bu nedenle boyle egitimler alabilmek benim icin daima énemlidir. Ve ulastigim noktada, Mutevelli
Heyet Baskani Abdulkadir GAYRETLI'ye, Prof. Riza Haluk KUL'a, Gelisim Universitesi personellerine ve
kiymetli aileme(tim kalbimle) tesekkurlerimi sunuyorum.

Herkese hayatta ve kariyerinde iyi yolculuklar dilerim!
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Yerelden Sofraya: Surduriulebilir Gastronomide Yeni Bir Yonelim

Gastronomi, yalnizca beslenmeyle sinirli bir alan degil;
ayni zamanda bir ulkenin kulturel kodlarini, cografi
zenginligini ve toplumsal degerlerini sofraya yansitan ¢ok
katmanli bir sanattir. 2025 yili itibariyla bu sanat,
surdurulebilirlik ekseninde yeniden yorumlanmakta;
dogayla uyumlu Uretim bicimleri, yerel kaynaklarin etkin
kullanimi ve gida tedarik zincirinde etik yaklasimlar 6n
plana ctkmaktadir. “Yerelden sofraya” anlayisi,
gastronomiyi yalnizca lezzet odakli bir deneyim olmaktan
¢ikararak, tarima, Ureticiye ve gelecege duyulan sayginin
somut bir ifadesine donusturmektedir. Tark mutfagi ise
bu dondsumun merkezinde yer almakta; sahip oldugu
biyolojik cesitlilik, geleneksel Uretim pratikleri ve yoresel
lezzetleriyle bu hareketin tasiyicisi konumuna
yukselmektedir.

Turkiye’'nin farkli bolgelerinde Uretilen yerel Grlunler, hem tat hafizamizi zenginlestirmekte hem
de surdurulebilir kalkinma agisindan stratejik bir rol oynamaktadir. Mugla’nin dag kdylerinden
toplanan kekikle aromalandiriimis zeytinyaglari, Kastamonu’nun kadim siyez bugdayindan
yapilan ekmekler ya da Trabzon’'un tereyaginda kizartilmis hamsisi, yerel urunlerin sadece birer
malzeme degil, ayni zamanda birer kultlrel anlati unsuru oldugunu goéstermektedir. Gidanin
binlerce kilometre tasinmasina gerek kalmadan, dogrudan yerel Ureticiden sofraya ulasmasi
hem karbon ayak izini azaltmakta hem de kuguk olcekli giftcilere ekonomik anlamda can suyu
olmaktadir. Son yillarda istanbul gibi buiylik sehirlerde acilan restoranlar, menilerinde
Canakkale’nin organik domateslerine, Urla’nin enginarlarina ya da Kars'in gravyer peynirine yer
vererek bu yaklasimi sahiplenmekte ve yerel Grtnleri yeniden gliindeme tasimaktadir.

Bu dondsum yalnizca mutfaklarla sinirh kalmamakta, gastronomi festivallerinden egitim
kurumlarina kadar pek cok alanda etkisini gostermektedir. Dat¢a’da dlzenlenen badem
festivalleri ya da Gaziantep'te gerceklestirilen fistik hasadi etkinlikleri, yerel Grtnlerin yalnizca
ekonomik degil, ayni zamanda sosyo-kiultlrel birer deger oldugunu vurgulamaktadir. Geng
sefler ve gastronomi ogrencileri de bu suUrecin onemli aktorleri arasinda yer almakta;
TEKNOFEST gibi teknoloji odakli platformlarda gelistirilen projelerle tarim ve gastronomi
arasindaki bag gliclendiriimektedir. Ornegin, Aydin’da bir grup Universite égrencisi tarafindan
gelistirilen mobil uygulama sayesinde zeytin hasadi daha verimli hale getirilmis, yerel Gretimin
dijital araclarla desteklenebilecegi somut bicimde ortaya konmustur. Bu ornekler, geleneksel
bilgi ile teknolojinin birlikte calisabilecegini ve suUrdurulebilir gastronomi anlayisinin ¢cagin
gereklerine uygun bicimde gelisebilecegini gostermektedir.
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Ancak tim bu olumlu gelismelere ragmen, yerelden sofraya hareketinin 6ntinde bazi 6nemli
engeller de bulunmaktadir. Yerel Urunlerin lojistigi, tedarik zinciri maliyetlerinin ylUksekligi ve
tuketici aliskanliklarinin yavas degismesi gibi faktorler bu suUrecin yayginlasmasini
zorlastirmaktadir. Bu noktada kooperatiflerin glclendirilmesi, giftci pazarlarinin desteklenmesi
ve kamu politikalarinin bu déntsumu tesvik edecek yonde sekillendirilmesi gerekmektedir.
Ayrica gastronomi egitiminin icerisine yerel urun bilgisi, cografi isaretli Grdnlerin korunmasi ve
surdurulebilir tarrm uygulamalari gibi konularin entegre edilmesi de uzun vadeli basari
acisindan kritik 6heme sahiptir.

Surdurulebilir gastronomi yaklasimi, Turk mutfagini yalnizca korumakla kalmayip, kuresel
duzlemde daha gorunur ve saygin bir konuma tasiyabilecek guclu bir potansiyele sahiptir.
Ornegin, Ege otlarlyla hazirlanan geleneksel bir zeytinyadli enginar yemedi, yalnizca damak
tadina hitap eden bir tabak degil; ayni zamanda topragin verimliligi, Ureticinin emegi ve
kaltarel birikimin yansimasidir. Bu baglamda, gastronominin surdurulebilirlik ilkeleriyle
bulustugu her noktada, hem gezegeni koruyan hem de kimligimizi yasatan bir mutfak
anlayisina ulasmak mumkunduar. Turkiye’'nin bu alandaki 6zgunlugu ve cesitliligi, yalnizca
gastronomik degil, ayni zamanda kulturel diplomasi, kirsal kalkinma ve cevresel biling
acisindan da bir déonidsum firsatidir. Bu firsati degerlendirmek, ancak topragimiza, ureticimize
ve soframiza sahip ¢cikmakla mumkundur.
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KULTUR, SANAT & EDEBIYAT

ISTANBUL KULTUR SANAT ETKINLIKLERI
Temmuz 2025

Sinema - La La Land

Tarih: 21 Temmuz 2025 - 21:00

Yer: swissotel The Bosphorus

istanbul’'un en merkezi yerinde 6zenle korunan yesil alanlarindan agaclarla
cevrili Sultan Park alaninda yaz boyunca farkli acik hava sinemasi
gosterimlerine ev sahipligi yapacak.

Biletler ve Detaylar

wmes Festival - IKSV Caz Festivali

e

b=/ « Tarih:1-17 Temmuz 2025

<OTA  Yer: Farkli mekanlarda

lSM " » Bu yil otuz ikincisi diizenlecek olan Caz Festivali dinyanin farkli tlkelerinden
M p—— bir cok sanatciyi agirliyor.

« Biletler ve Detaylar

s e

b A

D I

Sergi - Crossroads 8
Tarih: 5 Temmuz - 19 Temmuz 2025
Yer: Art On

Galerinin 6zguin ve bagimsiz sanatgilari destekleyerek kendilerini ifade

CROSS
ROADS|

<oMING so0N

edebilecekleri alanlar yaratma hedefiyle kurgulanan Crossroads sergi serisinin
8.edisyonu, farkli medyumlarda Uuretilen calismalar araciligiyla sanatcilarin

bireysel ifade bicimlerine ve cagdas sanatin cok katmanli yapisina isik tutuyor.
Biletler ve Detaylar

Konser - Morrissey

e Tarih:12 Temmuz 2025

» Yer: Harbiye Cemil Topuzlu Agikhava Tiyatrosu

e Neslinin en buylik séz yazarlarindan biri olarak kabul edilen ve ingiliz
miizigine olaganisti katkilariyla Ivor Novello Odulirne layik gérilen

Morrissey, muizigi ve sahne performansiyla izleyenlere unutulmaz anlar
yasatmaya devam ediyor.
o Biletler ve Detaylar

www.gelisim.edu.tr 0212 42270 00


https://www.swissotelthebosphorus.com/tr/etkinlik-takvimi/acik-hava-sinemasi/
https://biletinial.com/tr-tr/muzik/morrissey
https://caz.iksv.org/
https://www.artonistanbul.com/
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CIFT ANA DAL
PROGRAMI

Merhaba, ben ilknur Girel.

Uygulamali Bilimler Fakultesi Gastronomi ve
Mutfak Sanatlan (ingilizce) 4. sinif 6grencisiyim.
Ayni zamanda Psikoloji bolumunde cift ana dal
yaparak egitimime devam ediyorum.

Universite tercihi yaparken éncelikli kriterlerimden
biri, cift ana dal olanaklarinin cesitliligiydi. istanbul
Gelisim Universitesinde bu imkanlarin oldukca
gelismis olmasi, kararimi etkileyen en onemli
faktorlerden biri oldu. Gelisim Universitesi'nin
donanimli akademik kadrosu, 6grenciye sundugu
birebir ilgi ve uluslararasi duzeydeki egitim
olanaklari sayesinde hem mesleki hem de Kkisisel
gelisimime 6énemli katkilar sagladim. Ogrenci
merkezli yaklasimi ve ¢ok yonlu gelisimi tesvik
eden yapisiyla uUniversitem, bana kendimi her
acidan daha donanimli hissettirdi.

Gastronomi alaninda egitim alirken insan davranislarini da anlamak, onlarin yasamlarina
dokunabilmek ve bu iki alani bir araya getirerek daha butunsel bir bakis agisi gelistirebilmek
amaciyla Psikoloji boliumunde cift anadal yapmayi tercih ettim. Psikoloji bilgisi, hazirladigim
yemekleri daha etkili sunmama ve insanlarin yalnizca damak zevkine degil, duygularina da
hitap edebilmeme yardimci oluyor. Gastronomi yalnizca yemek hazirlama sanati degildir; ayni
zamanda bir kultard, kimligi ve insan psikolojisini yansitan ¢ok boyutlu bir disiplindir. Mutfak
Sanatlarn egitimi alirken kazandigimiz teknik bilgi ve beceriler yemegin fiziksel boyutunu
kapsarken, psikoloji egitimi bu deneyimin zihinsel ve duygusal yonlerini anlamami sagliyor.

Yeme davranisi sadece fizyolojik bir ihtiyac degil; bireylerin ruh halleri, kulttrel ge¢cmisi ve
hatta cocukluk deneyimleriyle sekillenen bir surectir. Tatlilar genellikle guven ve mutluluk
duygularini cagristirirken, aci ya da eksi tatlar farkli duygusal tepkilere yol acabilir. Bu nedenle
bir menu hazirlanirken sadece lezzet degil, hedef kitlenin duygusal ihtiyaclari da g6z énldnde
bulundurulmalidir. Ayrica profesyonel mutfak ortamlari; zaman baskisi, yogun tempo ve ekip
ici iletisim gibi bircok stres unsuru barindirir. Bu noktada psikolojik dayaniklilik, empati, liderlik
ve ekip calismasi becerileri 6n plana cikar. Psikoloji bilgisi, hem bireyin kendi stresini
yonetmesi hem de mutfak i¢ci dinamikleri saghkli bir sekilde yurutebilmesi agisindan buyuk
onem tasir.
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iki farkli bélumu birlikte ylriitmek zaman zaman zorlayici olabiliyor. Ancak Gelisim
Universitesi'nin sundudu esnek ders programlari, akademik danismanlik destegdi ve bdlim
koordinatorlerinin yonlendirmeleri sayesinde bu slreci rahatca yonetebiliyorum. Boylece hem
akademik basarimi surdurebiliyor hem de kisisel gelisimime zaman ayirabiliyorum.

Bu slUre¢ bana sadece bilgi kazandirmakla kalmadi; ayni zamanda olaylara ¢ok yonlu ve
elestirel bakabilmeyi 6gretti. Artik bir menu olustururken sadece lezzet degil, yemegin tuketici
Uzerindeki psikolojik etkilerini de g6z 6nunde bulunduruyorum. Bu yaklasim, gelecekte
yaratici ve etkileyici projeler uretmem icin guglu bir temel olusturuyor.

Gelisim Universitesi'nde cift anadal yapmak yalnizca iki diplomaya sahip olmak degil; farkli
disiplinleri bir araya getirerek dusunme becerisi kazanmak ve kendini surekli gelistiren bir
birey olma yolunda onemli bir adimdir. Eger siz de yalnizca tek bir alana bagli kalmak
istemiyor, farklh disiplinlerde kendinizi gelistirmeyi hedefliyorsaniz, bu streci mutlaka
degerlendirmelisiniz.
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Cannes Lions’tan Tirkiye'ye ilk 6dil geldi

Turkiye, 2025 Cannes Lions Uluslararasi Yaraticilik Festivali'nde ilk 6dulinu CarrefourSA'nin
projesiyle aldi. TBWA\Istanbul tarafindan yaratilan “Ghost Town” isimli enstalasyon,
Outdoor kategorisinin Special Build bolumunde Bronz Aslan’a layik goruldu. Proje,
Erdek'in Ocaklar Kéyu'nde bir gecede hayalet bir kasabaya donusturulen sahil manzarasi
uzerinden, terk edilmis balik¢i aglarinin deniz ekosistemi Uzerindeki yikici etkisini gozler
onune serdi. Denizlerden cikarilan hayalet aglar, koéyun sokaklarina yerlestirilerek
balik¢ilikla gecimini saglayan kiy1 toplumlarinin karsi karsiyya kaldigi riskler carpici bir
sekilde vurgulandi.

Erisim Linki : https://www.pazarlamasyon.com/cannes-lions-tan-turkiye-ye-ilk-odul-geldi

Anadolu Sigorta, Trabzon Uluslararasi Sanat Giinleri'ne ligiincii kez sponsor oldu
Anadolu Sigorta, kaybolmaya yuz tutan meslekleri canlandirmak amaciyla 2010'da
baslattigl “Bir Usta Bin Usta” projesi kapsaminda, Trabzon Uluslararasi Sanat Gunleri'ne Ust
Uste Ucuncu kez sponsor oldu. 12-15 Haziran tarihleri arasinda diizenlenen etkinlikte sahne
sanatlarindan el sanatlarina uzanan genis bir yelpazede atolye calismalari, konserler ve
sergiler yer aldi. Etkinlikte Anadolu Sigorta Karadeniz Bolge Muduru Cem Kaynak’a plaket
verilirken, Kurumsal iletisim ve Surdirulebilirlik Koordinatérii Berna Semiz Erglintan,
sirketin kulturel mirasa verdigi destegin strecegini belirtti.

Erisim Linki : https://sigortamedya.com.tr/trabzon-uluslararasi-sanat-gunlerinin-sponsoru-
yineanadolu-sigorta/

Kredi karti sikayetleri zirvede: Bir yilda 178 bin basvuru

Bankacilik DUzenleme ve Denetleme Kurumu’'nun (BDDK) yayimladigi verilere gore, 2024
yih boyunca tuketiciler tarafindan yapilan sikayet sayisi 178 bin 108 olarak kayda gecti. Bu
rakam, bir 6nceki yil olan 2023’e gore yuzde 22'lik bir dususe isaret ediyor. En ¢ok sikayet
kredi kartlanyla ilgili geldi. 42 bin 228 kisi, kredi karti islemleri nedeniyle BDDK'ya
basvurdu. Kredi kartlarini, 28 bin 761 basvuru ile mevduat ve katilim fonu islemleri izledi.
Bireysel kredilere dair yapilan sikayet sayisi ise 26 bin 520 oldu.

Erisim Linki : https://www.ntv.com.tr/ntvpara/kredi-karti-sikayetleri-zirvede-bir-yilda-178-
binbasvuru,izK17BLi-kWefQQpDGyg9A

Erisim Linki : https://www.pazarlamasyon.com/spotify-a-yeni-kuresel-satis-ortag



https://sigortamedya.com.tr/trabzon-uluslararasi-sanat-gunlerinin-sponsoru-yineanadolu-sigorta/
https://sigortamedya.com.tr/trabzon-uluslararasi-sanat-gunlerinin-sponsoru-yineanadolu-sigorta/
https://www.ntv.com.tr/ntvpara/kredi-karti-sikayetleri-zirvede-bir-yilda-178-binbasvuru,izK17BLi-kWefQQpDGyg9A
https://www.ntv.com.tr/ntvpara/kredi-karti-sikayetleri-zirvede-bir-yilda-178-binbasvuru,izK17BLi-kWefQQpDGyg9A
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Sefler "Yerelin izinde": Cografi isaretli Lezzetler Sofrada

Metro Tlrkiye'nin yerel Uriinlere deder katmayi amaclayan “Yerelin izinde” projesi, Sef
Murat Deniz Temel'in hazirladigi 6zel menuyle ikinci sezonunu tamamladi. Mersin Kan
Portakali, Mardin Kiziltepe Kirmizi Mercimedi, Manisa Sultani Uzim(i ve Bergama Tulum
Peyniri gibi cografi isaretli Grlnler, Alaf Kurugcesme’'de gastronomik bir deneyime donustu.
Proje, hem yerel ureticilere ekonomik katki saglamayl hem de Turk mutfak kultlGranu
gelecege tasimayi hedefliyor. Yeni etapta Sef Umut Karakus ve Sef Cigdem Seferoglu ile
kesifler devam edecek.

Erisim Linki : https://www.gastronomiturkey.com/haber/sefler-yerelin-izinde-yeni-lezzet-
rotalaribelirliyor-h17072

Veri kaybi yasayan sirketlerin 6mri en fazla 2 yil!

Is yapma bicimlerini kdékten degistiren dijitallesen diinyada verinin kaybi, isletmelerin
omrune direkt etki ediyor. Veri kayiplarinin yuzde 40’1, farkli ortamlarda depolanan verileri
kapsarken, veri kaybinin kuresel ortalama maliyeti ise isletme basina 4,88 milyon dolar
olarak kaydediliyor. Buna karsilik 6nlem alan her isletme 2,22 milyon dolar tasarruf ediyor.
IBM’in yayinladigi 2024 Veri ihlali Maliyeti raporu, yasanan veri kayiplarinin artik
isletmelerin kapanmasina yaptigi etkiyi gozler 6nune seriyor. Veri kaybiyla karsilasan her
iki isletmeden biri, iki yil icinde kapanirken veri kaybinin 10 gin ve Uzerinde surmesi
halinde bu oran yuzde 93’e yukseliyor.

Erisim Linki : https://www.marketingturkiye.com.tr/haberler/veri-kaybi-yasayan-sirketlerin-
omru-enfazla-2-yil/

Gratis’ten Kadin Voleyboluna 3 Yillik Destek

Kisisel bakim ve kozmetik markasi Gratis, Turkiye Voleybol Federasyonu ile imzaladigi
anlasmayla Kadin Voleybol Milli Takimlarr'nin Gg¢ yillik ana sponsoru oldu. Esma Sultan
Yalisrnda diizenlenen imza térenine TVF Baskani Mehmet Akif Ustiindag, milli takim
oyunculari ve Gratis yéneticileri katildi. Ustiindag, bu is birliginin Turk voleyboluna énemli
katkilar saglayacagina inandigini belirtti. Sponsorluk, kadin sporcularin géranurlGgunu
artirmayi ve gencleri spora tesvik etmeyi amaclarken, Gratis de bu adimi kadinlarin
spordaki gucunu destekleme misyonunun bir parcasi olarak degerlendirdi.

Erisim Linki : https://www.pazarlamasyon.com/gratis-kadin-voleybol-milli-takimlari-ana-
sponsoru
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