
Programımız; öğrenc�lere gıda endüstr�s�ndek� yen�l�kler� ve �şley�ş�n temel prens�pler�n� kavrama fırsatı
ver�rken, laboratuvar uygulamaları �le prat�k deney�mlerle desteklenen derslerle teor�k b�lg�y� güçlend�r�r.
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Gıda Teknoloj�s� Programının amacı, gıdaların
b�leşenler� ve k�myasal b�leş�m�, gıda teknoloj�k
�şlemler�, m�krob�yoloj�k, k�myasal, duyusal,
f�z�ksel, tekstürel ve kal�te kontrol anal�zler�, gıda
muhafaza yöntemler�, gıda güvenl�ğ� ve gıda
mevzuatı hakkında teor�k ve prat�k b�lg�lere
hak�m, bu b�lg� b�r�k�m� �le gıda endüstr�s�n�n,
kurum ve kuruluşlarının üret�m, �şleme ve kal�te
kontrol laboratuvarlarında Gıda Tekn�ker� olarak
çalışab�lecek n�tel�kte kal�f�ye �nsan
yet�şt�rmekt�r.

Programın
Geleceğ�

Programın
Amacı
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Gıda Teknoloj�s� programımızda
laboratuvar dersler�m�z �le teor�de
öğrend�ğ�m�z b�lg�ler� prat�ğe
dökerek pek�şt�r�yoruz.

Müfredat
B�lg�ler�
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Gıda Teknoloj�s� Programının hedef�,
�let�ş�m� kuvvetl�, m�syon sah�b�, özgüvenl�,
temel yabancı d�l b�lg�s� ve b�lg�sayar
kullanım becer�s� olan, güncel gel�ş�m� ve
gıda mevzuatını yakından tak�p edeb�len,
b�reyler yet�şt�rmekt�r. Araştırma ve
gel�şt�rme konusunda yen�l�kç� ve
�novasyon anlayışını ben�msem�ş açık
f�k�rl� yen� bey�nler� topluma
kazandırmaktır.

İstanbul Gel�ş�m Ün�vers�tes�, İstanbul
Gel�ş�m Meslek Yüksekokulu Gıda
Teknoloj�s� Programını tamamlamak �ç�n
normal öğren�m süres� �k�
eğ�t�m-öğret�m yılı olup, öğrenc� �ş
yüküne bağlı olarak tamamlanması
gereken toplam asgar� kred� m�ktarı 120
AKTS’d�r.

Öğrenc�ler�m�z �lk �k� yarıyıl meslek
yüksekokulumuzda ortak olarak
okutulan dersler� ve meslek� anlamda
alana temel g�r�ş dersler�n� alırlar.
Üçüncü yarıyıldan �t�baren meslek�
derslere odaklanılır ve öğrenc�ler�m�z
meslek� anlamda gerekl� olan zorunlu
dersler�n yanı sıra seç�ml�k dersler de
almaya başlarlar.



Öğr. Gör. 
Eda Şensu DEMİR
Gıda Teknoloj�s�

Gıda Teknoloj�s�
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Öğr. Gör. 
Kübra SAĞLAM

Öğr. Gör.
Nurullah Zeker�ya AKAR
Gıda Teknoloj�s�

Öğr. Gör.
Aslı Muslu CAN
Gıda Teknoloj�s�

Kar�yer
Olanakları

Gıda Teknoloj�s� Programını başarıyla
b�t�ren öğrenc�ler, ÖSYM tarafından
düzenlenen D�key Geç�ş Sınavıyla
Türk�ye’dek� ün�vers�teler�n Gıda
Teknoloj�s� Programıyla �lg�l� l�sans
bölümler�ne geç�ş yapab�l�rler. Ayrıca
Gıda, Tarım ve Hayvancılık Bakanlığı,
Orman ve Su İşler� Bakanlığı kontrol
laboratuvarları, Beled�yeler, İl Sağlık
Müdürlükler�, gıda üreten ve �şleyen
fabr�kalar, özel gıda laboratuvarları,
gıda depolaması ve paketlemes� yapan
�şletmeler, gıda pazarlama ş�rketler�,
hazır yemek �şletmeler� g�b� pek çok
kurum ve kuruluşlarda görev
yapab�l�rler.

Akadem�k
Kadromuz
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Sektörel
İşb�rl�kler�

Ün�vers�tem�z, eğ�t�m ve araştırma
alanındak� mükemmel�yet arayışında,
kamu, özel sektör ve s�v�l toplum
kuruluşları �le �ş b�rl�ğ� yapmaya büyük
önem vermekted�r. Bu �ş b�rl�kler�; b�lg� ve
kaynaklarımızı paylaşarak, ortak hedeflere
ulaşmak �ç�n b�rl�kte çalışarak daha güçlü
b�r gelecek �nşa etmem�z� sağlar.

Sektöre G�r�ş:
Stajlar

Öğrenc�ler�m�z �k�nc� veya dördüncü yarı
yıl sonunda, mezun olab�lmeler� �ç�n 30
günlük yaz stajlarını yaparak kar�yer
yolculuklarında �lerler.
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Sektöre B�r Adım Daha Yaklaştıran
Faal�yetler

Gerçekleşt�r�len faal�yetler şu şek�lded�r:
Atölyeler
Fest�valler
Gez�ler
Sem�nerler
Sempozyumlar
Serg�ler
Sosyal Sorumluluk Projeler�
Söyleş�ler
Sürdürüleb�l�r Etk�nl�kler
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Ün�vers�tem�z ve programımız sadece
b�lg� ve becer� kazanmaya değ�l, aynı
zamanda kend� farkını yaratacak ve
topluma faydada bulunacak b�r b�rey
olma yolunda da �lerlemeye katkı
sağlamaktadır. Öğrenc�ler�m�z çeş�tl�
atölyelerde becer�ler�n� gel�şt�rme,
fest�vallerde eğlenerek öğrenme,
sosyal sorumluluk projeler�nde
farkındalık yaratma ve unutulmaz
etk�nl�klere katılma fırsatı bulmakta,
yarışmalarda kend�n� gösterme şansı
yakalamaktadır. Faal�yetler�m�z �ş
b�rl�ğ� yapma ve ek�p becer�s�n�
gel�şt�rmekted�r. Aynı zamanda kar�yer
fırsatları da sunmaktadır.
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Ç�ft ana dal programının amacı, ana dal
programlarını üstün başarıyla yürüten
öğrenc�ler�n, aynı zamanda �k�nc� b�r
dalda ücrets�z şek�lde d�ploma alarak
öğren�m görmeler�n� sağlamaktır. Ana
dal programındak� genel not
ortalamaları 4.00 üzer�nden 2.90 olan ve
bulunduğu l�sans/ön l�sans programında
%20’l�k başarı d�l�m�ne g�ren öğrenc�ler
ücrets�z olarak �k�nc� ana dal d�ploma
programına başlayab�l�r.

Ç�ft Ana Dal
İmkanı

Erasmus+
Programı

Ün�vers�tem�z bünyes�ndek� 20 farklı
uygulama ve araştırma merkez�yle b�rçok
farklı dalda �novat�f, teknoloj�k ve
sosyoloj�k çalışma yürütülmekted�r.
Ayrıca temat�k araştırma gruplarında
gıdadan �nşaata, otomot�vden sağlığa 10
farklı alanda b�l�me katkı sunacak
çalışmalar gerçekleşt�r�lmekted�r.

Akadem�syen, araştırmacı, öğrenc� ve
mezunların kend� g�r�ş�mler�n�
başlatab�lmes� �ç�n gerekl� b�lg�lend�rme
ve yönlend�rmeler� yapmak amacıyla
oluşturulan İGÜ Teknoloj� Transfer Of�s�,
“B�r Projem Var” d�yen tüm öğrenc�ler�n�
d�nlemekte ve bu projeler� hayata
geç�rmek �ç�n her türlü �mkânı
sağlamaktadır.

Araştırma
Merkezler�
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Avrupa B�rl�ğ� (AB)’n�n eğ�t�m, gençl�k ve
spor olanaklarındak� h�be programı olan
Erasmus+ �le öğrenc�ler�m�z; yurt dışında
eğ�t�m, öğret�m, staj, profesyonel
gel�ş�m, yaygın öğrenme temell� gençl�k
akt�v�teler� g�b� çeş�tl� olanaklara
er�şeb�lmekted�r.
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Araştırma
Projeler�

Proje Türü: AB Projes�
Proje Adı: Increas�ng the Employab�l�ty of
NEETs by Improv�ng The�r Competenc�es
(Ne Eğ�t�mde Ne İst�hdamda Olan
Gençler�n Yetk�nl�kler�n� İy�leşt�rerek
İst�hdam Ed�leb�l�rl�ğ�n� Artırma Projes�) 
Proje Paydaşı: Öğr. Gör. Kübra SAĞLAM
Proje Yürütücüsü: İkbal UÇAR
Proje Durumu: Devam Ed�yor
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Proje Türü: TÜBİTAK 1001 Projes�
Proje Adı: Tarhana Fermantasyonunda
Prote�n Fraks�yonunun Değ�ş�m� ve
B�yoakt�f Özell�kler�n Bel�rlenmes�
Uzman Araştırmacı: Öğr. Gör. Kübra
SAĞLAM
Araştırmacı(lar): Doç. Dr. Baht�yar
DURSUN, Dr. Öğr. Üyes� Ercan AYKUT, 
Proje Durumu: Devam Ed�yor

Proje Türü: TÜBİTAK 2209-A Projes�
Proje Adı: Fonks�yonel Sağlıklı B�r Ürün
Gel�şt�rmes�: Bes�n Değer�
Zeng�nleşt�r�lm�ş Bebek Kraker� Üret�m�
Danışman: Öğr. Gör. Kübra SAĞLAM
Proje Yürütücüsü: Hüsey�n YÜCEL
Proje Durumu: Devam Ed�yor

Proje Türü: TÜBİTAK 2209-A Projes�
Proje Adı: Jelat�n Alternat�f� Keten
Tohumu Tozu ve V�tam�nlerle
Zeng�nleşt�r�lm�ş Fonks�yonel Sağlıklı
Vegan Jel�bon Formülasyonu Gel�şt�r�lmes�
ve Karakter�zasyonu
Danışman: Öğr. Gör. Kübra SAĞLAM
Proje Yürütücüsü: Ece BİLEN
Proje Durumu: Devam Ed�yor

Proje Türü: TÜBİTAK 2209-A Projes�
Proje Adı: Gıda Atıklarından Sulu Boya
Danışman: Öğr. Gör. Aslı MUSLU CAN
Proje Yürütücüsü: Ceren VATANSEVER
Proje Araştırmacısı: Nedret DAĞ
Proje Durumu: Devam Ed�yor

Proje Türü: TÜBİTAK 2209-A Projes�
Proje Adı: B�r B�tk�sel Prote�n Kaynağı
Olan Nohut Ununun Vegan Dondurma
Üret�m�nde Kullanılab�l�rl�ğ�n�n
Araştırılması
Danışman: Öğr. Gör. Eda ŞENSU DEMİR
Proje Yürütücüsü: Ece SEYİS
Proje Araştırmacıları: Eylül SEYİS, Ezg�
CEBECİ
Proje Durumu: Devam Ed�yor

Proje Türü: TÜBİTAK 2209-A Projes�
Proje Adı: Endüstr�yel Meyve Atıklarının
B�tk�sel Bazlı Krema Üret�m�nde Kullanım
Olanaklarının Araştırılması
Danışman: Öğr. Gör. Nurullah Zeker�ya
AKAR
Proje Yürütücüsü: Ceren DEMİR
Proje Araştırmacıları: Esma ASLAN
Proje Durumu: Devam Ed�yor
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Mutfak
6 adet B�lg�sayar Laboratuvarı-PC
B�lg�sayar Laboratuvarı-MAC

Atölye, Laboratuvar
ve Stüdyolar
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Mezun
Gözüyle İGÜ

D�dem KARAÇAY
Gıda Teknoloj�s�
Programı Mezunu
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İng�l�zce KursuDGS Kursu

Sürekl� gel�ş�m v�zyonu çerçeves�nde
öğrenc�ler�m�z�n beşer� donanımlarını
arttırmak hedef�yle faal�yet gösteren
İstanbul Gel�ş�m Meslek Yüksekokulu,
öğrenc�ler�m�z �ç�n meslek� İng�l�zce
kursları açmaktadır. Kurslarda sosyal
b�l�mler ve doğa b�l�mler�n� esas alan b�r
eğ�t�m ver�lmes� amaçlanmaktadır.
Derslerde alanlara özgü İng�l�zce met�nler
üzer�nde çalışılarak öğrenc�ler�m�z�n
temel İng�l�zce b�lg�ler� pek�şt�r�lmekted�r.

İng�l�zce kurslarımız tamamen ücrets�z
olup öğrenc�ler�m�z�n beşer� donanımlarını
artırmaya katkıda bulunmaktadır.

Hayatımızın en güzel yıllarını geç�rd�ğ�m�z
zamanlar şüphes�z k� ün�vers�te dönem�m�z
oluyor. Bu süre zarfında öğrend�ğ�m
b�lg�ler, aldığım dersler net�ces�nde; bugün
kend� mesleğ�n� yapab�len, kend�n�
gel�şt�ren b�r b�rey olarak bulunuyorum.
Bana bu mutluluğu ve bu özgüven�
kazandıran değerl� akadem�syenler�me ve
en güzel günler�m�n geçt�ğ� okuluma
teşekkürü b�r borç b�l�r�m.

İstanbul Gel�ş�m Meslek Yüksekokulu
bünyes�nde her yıl ücrets�z olarak
öğrenc�ler�m�ze D�key Geç�ş Sınavı
(DGS) Kursu düzenlenmekted�r. Kursta
temel matemat�k ve geometr� başta
olmak üzere DGS’ye yönel�k konular
�şlenmekted�r. 

Meslek yüksekokulumuz �k�nc� sınıf
öğrenc�ler�ne yönel�k düzenlenen
kursumuza öğrenc�ler�m�z, �lan ed�len
tar�hlerde başvuruda bulunarak kayıt
yaptırıp ücrets�z b�r şek�lde DGS’ye
hazırlanab�lmekted�rler.
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Daha fazla b�lg� �ç�n program başkanı
�le �let�ş�me geçeb�l�rs�n�z:
ksaglam@gel�s�m.edu.tr

İLETİŞİM:

myo.gel�s�m.edu.tr

�gumyo

0212 422 70 00

B�rl�kte
Öğrenel�m

Dünyaya
Bağlanalım!

B�rl�kte
Keşfedel�m

�gumyo

�gumyo


