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Gıda Kal�te Kontrolü ve Anal�z� Program Başkanı

“Gıda Kal�te Kontrolü ve Anal�z� programı, 2 yıllık ön l�sans düzey�nde b�r eğ�t�m programıdır. Bu bölüm,
gıda sektöründe kal�te standartlarını sağlamak ve güven�l�r gıda ürünler� üretmek �ç�n gerekl� olan
b�lg� ve becer�ler� öğrenc�lere kazandırmayı hedefler. Program, teor�k b�lg� �le prat�k uygulamaları
b�rleşt�rerek öğrenc�lere gen�ş b�r perspekt�f sunar.”

GIDA KALİTE KONTROLÜ VE ANALİZİ
İstanbul Gel�ş�m Ün�vers�tes� Sağlık H�zmetler� Meslek
Yüksekokulu



Gıda Kal�te Kontrolü ve
Anal�z�n�n Gücünü Keşfed�n!
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İstanbul Gel�ş�m Ün�vers�tes� Gıda Kal�te Kontrolü ve Anal�z� Programı olarak amacımız her türlü gıda
maddes� �le bunlarla temasta bulunan tüm madde ve malzemeler hakkında b�lg�ye sah�p olan, gıda
laboratuvarlarında gerekl� kal�te, kontrol ve anal�zler� yapab�len ''Gıda Kal�te Kontrolü ve Anal�z�
tekn�kerler�'' yet�şt�rmekt�r.

Türk�ye’de ve dünyada her zaman ön planda olan gıda konusu canlıların
yaşamlarını sürdüreb�lmeler� �ç�n ne kadar öneml� �se kal�tel� ve uygun şartlarda
üret�l�p tüket�c�ye sunulması da o kadar öneml�d�r. Artan nüfusla b�rl�kte kal�tel�
ve güvenl� gıdaya olan �ht�yaç sürekl� olarak artış göstermekted�r. Bu sebeple
gıda b�l�m ve teknoloj�s� �le uğraşan, teknoloj�ye uyum sağlamış, b�lg�l�, yetk�n,

yen�l�kç�, yaratıcı b�l�m �nsanlarına �ht�yaç vardır. Teknoloj�n�n hızla �lerlemes� �le
değ�ş�me ve gel�ş�me uydurmak ancak �y� b�r ek�p �le başarılab�l�r.
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Gıda ürünler�n�n güvenl� ve kal�tel� olmasını
sağlamak, öğrenc�lere gıda laboratuvarlarında

kal�te kontrol ve anal�z yapma becer�s�
kazandırmak, h�jyen ve tekn�k standartlara
uygun üret�m süreçler�n� öğretmek ve gıda

k�myası, m�krob�yoloj� ve b�yok�mya g�b�
alanlarda sağlam b�r b�lg� temel� sunmaktır.

Ayrıca, program n�tel�kl� ve yen�l�kç�
tekn�kerler yet�şt�rmey�, araştırma ve

gel�şt�rme faal�yetler�ne katkıda bulunmayı,
meslek et�ğ� ve profesyonel sorumluluk b�l�nc�

kazandırmayı ve mezunların kamu ve özel
sektördek� kar�yer olanaklarını artırmayı

hedeflemekted�r.

 Mevs�m koşulları elver�şl� olduğu müddetçe
barınaksız yaşanılab�l�r ancak gıdasız b�r
hayat asla düşünülemez. Gıda kal�tes�n�n

güvence altına alınması ve korunması �nsan
sağlığı ve hayatı açısından olan önem�

herkesçe b�l�nmekted�r. D�ğer yandan artan
�nsan nüfusu, �kl�m değ�ş�kl�kler�, savaş,

b�l�nçs�z tarım uygulamaları g�b� nedenler �le
gıda kaynakları gün geçt�kçe

kısıtlanmaktadır. Bu g�b� nedenler göz önüne
alındığında üret�m esnasında meydana

geleb�lecek olumsuzluklar neden�yle hal�
hazırda kısıtlı olan gıda kaynaklarının zarar
görmes�n�n yanı sıra ş�rket �majı ve kamu

güven� üzer�ndek� zarar ver�c� etk�s� de
düşünüldüğünde, gıda kal�te kontrolüne

duyulan �ht�yaç gün geçt�kçe artmaktadır. 

Programın
Amacı

Programın
Geleceğ�
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Program ve
Müfredat B�lg�ler�

İstanbul Gel�ş�m Ün�vers�tes�
Gıda Kal�te Kontrolü ve
Anal�z� Programı olarak
amacımız, gıda sektöründe
çalışacak b�lg�l� ve yetk�n
tekn�kerler yet�şt�rmekt�r.

Dr.Öğr. Üyes� Neg�n Azarabad�

Gıda Kal�te Kontrolü ve Anal�z� müfredatı, öğrenc�lere gıda endüstr�s�nde başarılı
olmaları �ç�n gerekl� olan çeş�tl� alanlarda dersler sunar. B�r�nc� sınıfta, matemat�k,

k�mya g�b� temel b�l�m dersler�n�n yanı sıra m�krob�yoloj�, gıda k�myası ve gıda �şleme
�lkeler� g�b� özelleşm�ş derslere odaklanılır. Bu dersler, öğrenc�lere gıda güvenl�ğ� ve
kal�te kontrolü konularında sağlam b�r temel sağlar. Ayrıca, laboratuvar tekn�kler� ve
gıda m�krob�yoloj�s� g�b� prat�k becer�ler�n kazanılmasını sağlayan uygulamalı dersler

de bulunur. İk�nc� sınıfta �se, et, süt, tahıl g�b� gıda gruplarına odaklanan dersler�n
yanı sıra, öğrenc�lere gen�ş b�r bakış açısı kazandırmak amacıyla alan dışı dersler de
sunulur. Bu dersler arasında ps�koloj�, �lk yardım ve �let�ş�m g�b� konular yer alır. Bu
sayede, öğrenc�ler hem tekn�k b�lg� ve becer�ler�n� gel�şt�r�rken hem de genel olarak

kar�yerler� �ç�n öneml� olan çeş�tl� yetk�nl�kler� ed�n�rler.

Tüm müfredat ve ders �çer�kler� �ç�n ; https://gbs.gel�s�m.edu.tr/program�n-ogrenme-
c�kt�lar�-13-212-1
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Gıda b�leşenler�n�n karakter�st�k özell�kler�n� anal�z eder.
Gıda yönetmel�k ve mevzuat koşullarını kavrayarak r�sk tesp�t�nde bulunur. 
Etk�n b�r şek�lde numune alab�l�r, deney ve anal�z aracılığıyla ver� toplar. 
Gıdaların m�krob�yoloj�k anal�zler�n� gerçekleşt�r�r. 
Elde ett�ğ� ver�ler� yorumlama ve değerlend�rme becer�s� kazanır. 
Gıda alanındak� teknoloj� ve muhafaza tekn�kler�ne bağlı üret�len ürünler�n kal�te kontrolü ve
kal�te kr�terler�n�n tesp�t�nde bulunur

 

Programın öğrenme çıktıları aşağıdak� g�b�d�r:

Öğrenme
Çıktıları
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Laboratuvarlar 
ve Atölyelerde
Deney�m Kazan
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Çok Yönlü Program Yapısı: 
Gıda Kal�te Kontrolü ve Anal�z� programı
gerek uygulama gerek �se teor�k dersler

�le, gıda maddeler�n�n kal�te
standartlarına uygun şek�lde üret�lmes�
ve korunması sürec�n� denetleyen gıda

denetç�ler� yet�şt�rmekted�r.
 

Anal�t�k Düşüneb�lme
Bölüm yaratıcı düşünme, problem

çözme ve eleşt�rel anal�z yetenekler�n�
gel�şt�rmeye yönel�k b�r eğ�t�m anlayışı
sunar. Böylece mezunlarımız, gerçek

dünyadak� profosyonel hayatın
get�rd�ğ� zorluklara etk�l� çözümler

sunab�l�rler.

Etk�l� İlet�ş�m Kurma Becer�ler�
B�lg� ve duygularını sağlıklı b�r şek�lde  

�letecek d�ğer meslek grupları �le
entegre b�r şek�lde çalışacak

personeller� yet�şt�rmeye odaklanır.

 

Mezunlar, gıda güvenl�ğ� ve h�jyen
standartlarını uygulayarak, üret�m

süreçler�n�n her aşamasında
kal�tey� garant� altına alırlar.

Dr. Öğr. Üyes� Neg�n Azarabad�

Gıda Kal�te Kontrolü ve Anal�z�
�le Geleceğe Dokun
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Gıda Güvenl�ğ� ve Gıda Mevzuatı

Gıda İşleme İlkeler�

Gıda K�myası ve B�yok�myası

Süt ve Süt Ürünler� Teknoloj�s�

Et ve Et Ürünler� Teknoloj�s�

Meyve ve Sebze Teknoloj�s�

Programa A�t Özgün Dersler

Konusunda deney�ml�
akadem�k kadrosuyla ve
güncel  müfredatıyla
programımızda sektör �ç�n  
kal�tel� personel
yet�şt�rmektey�z.

Dr. Öğr. Üyes� Neg�n
Azarabad� 
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Akadem�k
Kadromuz

Dr.Öğr.Üyes� Fatma Ebru
Koc

Bölümümüzde, akadem�k kadro çok
çeş�tl� uzmanlık alanlarına sah�p
öğret�m elemanlarından oluşmaktadır. 

Bu sayede, farklı bakış açıları
kazanarak sektörün �ht�yaç duyduğu
yetk�n ve donanımlı personeller
arasına katılırlar.

Gıda Kal�te Kontrolü ve Anal�z�

Gıda Kal�te Kontrolü ve
Anal�z�

Dr.Öğr.Üyes� Neg�n
Azarabad� 

Öğr.Gör. Ezg� Genç
Yılmaz
Gıda Kal�te Kontrolü ve Anal�z�

Öğr.Gör. Esra Nur
Yaşa
Gıda Kal�te Kontrolü ve Anal�z�

Gıda Kal�te Kontrolü ve
Anal�z�

Öğr.Gör.D�lara  
Seraraslan Yılmaz
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Geleceğ�n  Gıda Kal�te Kontrolü ve
Anal�zc�ler� SHMYO’da Yet�ş�yor! 

Ün�vers�tem�z ve bölümümüz sadece
b�lg� ve becer� kazanmaya değ�l, aynı
zamanda kend� farkını yaratacak ve
topluma katkıda bulunacak b�r b�rey
olma yolunda da �lerlemeye katkı
sağlamaktadır.

Öğrenc�ler�m�z çeş�tl� atölyelerde
becer�ler�n� gel�şt�rme, fest�vallerde
eğlenerek öğrenme, sosyal sorumluluk
projeler�nde farkındalık yaratma ve
unutulmaz etk�nl�klere katılma fırsatı
bulmakta, yarışmalarda kend�n�
gösterme şansı yakalamaktadır.
Faal�yetler�m�z �le aynı zamanda �ş
b�rl�ğ� yapma ve ek�p becer�s�n�
gel�şt�rmekte ve kar�yer fırsatları
sunmaktadır.

Bölümümüzde gerçekleşen
faa�leyetler aşağıdak� g�b�d�r:

Atölyeler

Workshoplar

    Sem�ner ve Sempozyumlar

Söyleş�ler
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Programımızın Öğrenc�ler� Sektör �le
İç İçe

129



Kar�yer
Olanakları
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K�mler
Seçmel�?

Gıda Kal�te Kontrolü ve Anal�z� Programı'nın
geleceğ�, gıda güvenl�ğ� ve kal�teye artan önem
neden�yle oldukça parlaktır. Küresel nüfusun

artması ve tüket�c�ler�n daha güvenl�, sağlıklı ve
kal�tel� gıda talepler�, bu alandak� uzmanlara
olan �ht�yacı sürekl� artırmaktadır. Program,

teknoloj�k gel�şmeler� yakından tak�p ederek ve
müfredatını güncelleyerek öğrenc�ler�n� en son

tekn�klerle donatmayı amaçlamaktadır.
Mezunlar, gıda sektöründe kamu ve özel

kuruluşlarda öneml� roller üstlenerek, üret�mden
dağıtıma kadar tüm aşamalarda gıda güvenl�ğ�

ve kal�tes�n�n sağlanmasına katkıda
bulunacaklardır. Ayrıca, programın araştırma ve
gel�şt�rme faal�yetler�ne verd�ğ� önem, yen�l�kç�

çözümler üreterek sektörde l�derl�k yapmalarını
sağlayacaktır

Gıda Kal�te Kontrolü ve Anal�z� Programı,
gıda endüstr�s�nde kar�yer yapmak
�steyenler �ç�n uygun b�r seçenekt�r.

Adayların gıda üret�m� ve kal�te kontrol
süreçler�ne �lg� duymaları, anal�t�k düşünme

yetenekler�ne sah�p olmaları ve d�kkatl�
çalışmaları gerekmekted�r. B�l�msel merak,
çalışma d�s�pl�n� ve etk�l� �let�ş�m becer�ler�
de programa katılmak �steyen adaylar �ç�n
öneml� özell�kler arasındadır. Bu program,

öğrenc�lere gıda endüstr�s�nde çeş�tl�
kar�yer fırsatları sunmaktadır.
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DGS �le Geç�ş Yapılab�l�cek L�sans
Bölümler�

0.0 0.2 0.4 0.6 0.8 1.0

BESLENME VE DİYETETİK
GIDA MÜHENDİSLİĞİ

GIDA TEKNOLOJİSİ
KİMYA

Gıda Kal�te Kontrolü ve Anal�z� Programı Öğrenc�ler� Hang� Programlara D�key Geç�ş Yapıyor?

D�key Geç�ş Sınavı (DGS) meslek yüksekokulu veya açık öğret�m ön l�sans programlarından mezun olan ya da mezun�yet �ç�n staj
dışında b�r sorumluluğu bulunmayan öğrenc�ler�n 2 yıllık ün�vers�te öğren�mler�n�, 4 yıla tamamlayab�lmeler� amacıyla g�rd�kler�,
Öğrenc� Seçme ve Yerleşt�rme Merkez� (ÖSYM) tarafından yapılan merkez� b�r sınavdır.

Ön l�sans d�ploması veren 2 yıllık meslek yüksekokulu mezunları ya da mezun olab�lecek durumda olan adaylar, D�key Geç�ş
Sınavı’nı (DGS) kazanarak gerekl� şartları yer�ne get�rd�kler� takd�rde, DGS �le alanlarıyla �l�şk�l� 4 yıllık bölümlere geç�ş
yapab�lmektelerd�r. Başarıyla bölümünü tamamlayan öğrenc�ler �lg�l� bölümün l�sans d�plomasını almaktadır.

İstanbul Gel�ş�m Ün�vers�tes� öğrenc�ler�n�n akadem�k gel�ş�m talep ve �ht�yaçlarını desteklemekted�r. İstanbul Gel�ş�m Ün�vers�tes�
Sağlık H�zmetler� Meslek Yüksekokulu öğrenc�ler� 2. sınıfa geld�kler�nde ücrets�z olarak ver�len D�key Geç�ş Sınavı kursuna
katılarak, l�sans sürec�ne hazırlanab�lmekted�r.
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Daha fazla b�lg� �ç�n Program Başkanı
�le �let�ş�me geçeb�l�rs�n�z:

nazarabad�@gel�s�m.edu.trSağlıkta
L�derl�k

Gelecekte
Güven...

Toplumda
Gel�ş�m

İLETİŞİM:

shmyo.gel�s�m.edu.tr

�gushmyo

0212 422 70 00

GIDA KALİTE
KONTROLÜ
VE ANALİZİ

GIDA KALİTE
KONTROLÜ
VE ANALİZİ


